
C O LLEZ I O N E PR I MAVE R A-E STATE  2 0 23

2013-2023

Benvenuti in

PiazzettaSanMarcoTredici

LA “CITY KITCHEN” DI PORDENONE
 DOVE POTER VIVERE UN’ESPERIENZA

DI GUSTO URBANO IN CONTINUO 
RINNOVAMENTO DI PIATTI E SAPORI
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BURGERBURGER  & CO.& CO.
CARNE DI PRIMA QUALITÀ MACINATA AL MOMENTO 

E INGREDIENTI SELEZIONATI TRA I MIGLIORI IN COMMERCIO.

*PURO
[10,00] Carne selezionata dagli chef, insalata gentile, pomodoro, maio, pane 
nuvola® (1 2 6 13)

*VERY FURLAN
[14,00] Carne selezionata dagli chef, prosciutto San Daniele DOP , radicchio, frico di 
patate, cipolla alla plancha, maionese alle barbabietole rosse, pane nuvola® (1 2 5 6 9 12 13)

*BISMARK
[14,00] Carne selezionata dagli chef, pancetta, uovo, Montasio DOP, cipolla, 
maionese alla senape, insalata gentile, crema con peperoni alla griglia 
e zenzero, pane nuvola® (1 2 4 6 9 12 13) 

Estate al Sud 2023
[14,00] Milanese di patate e grana, mozzarella di bufala, zucchine alla scapece, 
insalata, fiore di zucca farcito di ricotta e fritto, menta, pane nuvola®  
(1 2 5 6 7 8 12 13)

*IBERICO
[14,00] Carne selezionata dagli chef, peperoni del piquillo, lardo iberico, tuorlo 
d’uovo fritto, cipolla caramellata, insalata , salsa al pimentòn de la Vera, pane 
nuvola® (1 2 5 6 7 8 9 12 13 14)

*CRISPY MILANO
[13,00] Milanese di patate e grana, carciofo sott’olio, pomodoro, provola affumicata, 
insalata iceberg, prosciutto cotto alla brace, maio al cren, pane nuvola® 
(1 2 5 6 7 9 12 13 14)

*HOT BBQ NEWYORK STYLE
[14,00] Carne selezionata dagli chef, hot bbq sauce, doppio formaggio e pancetta, 
cipolla glassata, pomodoro, lattuga, maio, pane nuvola® (1 2 6 7 9 12 13)

*CAPRI BURGER 2023 
[14,00] Carne selezionata dagli chef, crema di melanzane affumicate, feta greca, 
insalata di pomodoro mediterranea, maionese al basilico, melanzane croccanti, 
insalata, pane nuvola®  (1 2 5 6 7 9 12 13)

*Portofino Sandwich 2023
[18,00] Salmone affumicato, mayo al rafano, insalata, robiola, erba cipollina, 
uova di lompo, avocado, pane nuvola®  (1 2 5 6 7 9 12 13)

*PANE&GAMBERO
[16,00] Code di gambero bollite, salsa rosa, mozzarella di bufala, zucchine fritte, 
chips di pancetta affumicata pane nuvola® (1 2 3 4 5 6 7 8 9 11 12 13)

FOCACCIEFOCACCIE  italianeitaliane
LA NOSTRA FOCACCIA SI  ISPIRA ALLA “PINSA DELL’ANTICA ROMA FATTA
 CON UN MIX DI FARINE  DI FRUMENTO, DI RISO, DI SOIA E PASTA MADRE

*FOCACCIA BURRATA & SAN DANIELE
[15 ,00] mozzarella, burrata  San Daniele DOP “Selezione” (1 2 5 6 13 14)

*FOCACCIA FUMÈ
[16,00] farcita con mozzarella fior di latte, salmone affumicato, robiola, erba 
cipollina (1 2 3 4 5 6 7 9 11 12 13 14)

*FOCACCIA BATTUTA DI PIEMONTESE E TARTUFO
[18,00] Tartar di manzo, tartufo nero, mozzarella, radicchio, mayo al rafano 
(1 5 6 13 14)

ALLO SPIEDO
[19,00]

La cottura allo Spiedo è un rituale lento e meticoloso che comprende la preparazione 
di un condimento speciale di spezie, olii e aromi naturali per ottenere una carne 
profumata e succulenta. La carne allo Spiedo ha una cottura di almeno 8 ore e viene 
costantemente bagnata con Birra Zahre per mantenere una morbidezza unica e un sapore 
assai delicato. Cucinato con uno Spiedo originale Molteni cha assicura altissima qualità di 
cottura da più di 90 anni.



CITY KITCHEN
*POLPETTE ALL‘ITALIANA
[10,00] 5 Gustose polpettine della casa con carni selezionate, accompagnate 
con salsa al curry e salsa Psm13 (1 2 5 6 13)

*TARTARE DI PIEMONTESE
[15 ,00] Piemontese al coltello con capperi dissalati, cipolla dolce, senape, Tabasco, 
salsa Worcestershire, olio E.V.O., pepe nero, sale marino, brandy (1 5 6 13)

BACCALA’ MANTECATO CON........
[14 ,00] Alici del Mar Cantabrico, burratina, crostini di pane caldo e burro salato 
della Normandia  (1 4 6 13)

*S. DANIELE & BURRATA
[14 ,00] Degustazione di prosciutto crudo San Daniele DOP “Selezione”,  abbinato a 
sottoli artigianali & burrata(1 6 7 13)

*GAMBERONI IN CROSTA 
[14 ,00] Code di gambero fritte e gazpacho piccante (1 2 3 4 5 7 9 11 12 13)

PRIMIPRIMI  italianiitaliani

*LA PASTA AI 3 SUGHI 1969
[12,00] TA scelta tra tagliolini, ravioli o gnocchi di patate, accompagnati da 3 sughi: 
ragout di manzo al bbq, pomodoro e ragout dell’aia con carni bianche  (1 2 6 8 13)

*LA LASAGNA DI STAGIONE .....
[13 ,00] Classica nel mondo, con i sapori della stagione (1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 )

SECONDISECONDI  & CO.& CO.
*FILETTO DI MANZO
[26,00] Il taglio di carne più pregiato e ricercato, da esaltare con le nostre salse 
sfiziose (extra). Accompagnato dal contorno del giorno.

LE SALSE SFIZIOSE[cad. 2,00] PEPE VERDE | GORGONZOLA

*CALDO-FREDDO DI MERLUZZO FRESCO 
[20,00] Crock di di merluzzo fresco con melanzane affumicate e insalatina di 
pomodoro, capperi e olive, erbe aromatiche  (1 4 5 6 7 13)

*FISH AND CHIPS
[18,00] Merluzzo fritto in una delicata pastella alla birra Zahre di Sauris, 
servito con patate fritte e salsa Psm13  (1 2 3 4 5 6 7 9 10 11 13)

ORTOORTO in piazzettain piazzetta
*INSALATA PSM13
[12,00] Misticanza, piccoli hamburger di manzo, anelli di cipolla fresca, pancetta 
croccante, pomodorini ripieni di caprino alle erbe, crostini di pane, olive verdi e 
salsa alla senape (1 5 6 7 9 13)

*INSALATA DI POLLO
[12,00] Misticanza, petto di pollo alla griglia, rapanelli, mele, noci, pomodori 
secchi, feta greca, salsa Caesar, bacon croccante (1 5 6 7 13)

*INSALATA DEL MARE 
[14 ,00] Misticanza, gamberoni al vapore, pomodorini, zucchine grigliate, patate 
bollite, crostini di pane (1 2 3 4 5 6 7 8 9 12)



SERVIZIO 3,00 euro

ALLERGENI
SUL MENÙ SONO INDICATI CON UN NUMERO GLI ALLERGENI UTILIZZATI IN OGNI SINGOLO PIATTO PRESENTI NELL’ALLEGATO II DEL 

REG. UE N. 1169/2011 
1. CEREALI CONTENENTI GLUTINE   2. UOVA   3. CROSTACEI   4. PESCE   5. ARACHIDI   6. LATTE   7. FRUTTA A 
GUSCIO   8. SEDANO    9. SENAPE    10. LUPINI   11. MOLLUSCHI   12. SESAMO   13. SOLFITI    14. SOIA 

*Alcuni ingredienti dei nostri piatti potrebbero essere surgelati all’origine o acquistati freschi e surgelati da noi con l’abbattitore di 
temperatura per la corretta conservazione, nel rispetto della normativa sanitaria.  Alcuni piatti possono essere preparati con un mix di 
ingredienti freschi, ingredienti acquistati freschi e surgelati da noi con abbattitore di temperatura, per la corretta conservazione, nel 
rispetto della normativa sanitaria e ingredienti surgelati all’origine.  Per qualsiasi ulteriore o specifica informazione sulle caratteristiche 
alimentari dei piatti in menù, il personale di PIAZZETTASANMARCO13 è a vostra disposizione.
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