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FRITTI & SFIZI FRITTI & SFIZI 
POLPETTINE DI MELANZANE* 

[8,50 6 Pz] Scamorza affumicata, pomodoro piccante (1 2 5 6 713) 

POLPETTINE DI NONNA GABRIELLA*
[10,00 6 Pz | 6,00 3 Pz] Salsa harissa e salsa al curry 1 2 5 6 7 13)

CROCCHETTE DI PATATE AFFUMICATE* 
[5,50 4 Pz] Crocchette di patate affumicate (1 2 5 6 7 13)

ALETTE DI POLLO CRISPY*
[9,50 5 Pz] Alette di pollo leggermente piccanti con salsa della casa (1 2 5 13 14)

MOZZARELLA IN CARROZZA*
[4,50] Mozzarella, pane in cassetta, alici del Cantabrico (1 2 4 6 13)

HOMEMADE BURGERHOMEMADE BURGER
I nostri burger vengono preparati con carni macinate al momento ed ingredienti freschi 

selezionati dai nostri chef

CLASSICO*
[11,00] Burger di manzo 180 gr, mayo della casa, insalata, pomodoro, pane classico (1 2 5 6 9 12 13)

 
FRIULANO*

[14,00] Burger di manzo 180 gr, San Daniele DOP, insalata, frico Friulano, cipolla alla plancha, mayo alle 
barbabietole, pane classico   (1 5 6 7 13)

NEW FLAME BURGER 2024*
[14,00] Burger di manzo 180 gr condito all’americana con cipolla, senape e cetrioli, provola affumicata, pancetta, 

insalata, mayo alla senape pane classico (1 2 5 6 7 9 12 14)

STRIKE BURGER*
[14,00] Burger di manzo 180 gr, insalata, provola affumicata, cipolla cruda, pollo fritto, pomodoro, salsa 

bbq, pancetta stufatapane classico (1 2 4 5 6 9 12 13)

VEGGIE*   
[14,00] Burger di patate e grana alla milanese, funghi champignon, provola affumicata, cialda di grana, mayo al 

pomodoro secco, insalata, pane ai cereali (1 2 5 6 7 9 12 13)
 

FOREST BURGER* 
[14,00] Burger di manzo 180 gr, funghi champignon, tomino alla plancha, provola affumicata, mayo al 

pepe verde, insalata, speckpane classico (1 2 5 7 9 12 13)

OCCHIO DI BUE SPAGNOLO*
[14,00] Burger di manzo 180 gr, cipolla alla plancha, uova all’occhio di bue, lardo iberico, insalata, peperoni del 

Piquillo, provola affumicata, mayo al Pimenton, pane classico (1 2 5 6 7 9 12 13 14)

THE CLUB SANDWICH 
    [13,00] Fesa di tacchino, pancetta, pomodoro, provola affumicata, insalata, uova 

alla plancha, peperoni, salsa rosa, patate fritte (1 2 3 5 6 9 11 12 13)  Escluso il 
sabato

FLAME
BIRRERIA

GASTRONOMICA
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I Love  PINSA 
Focaccia ispirata alla ricetta dell’antica Roma: mix di farine, pochissimo lievito e 80% di acqua, lievitazione media di c. 80 ore. Doppia 

cottura per una fragranza senza paragoni

SAN DANIELE
 [14,00] Mozzarella, prosciutto di San Daniele DOP, stracciatella di burrata (1 5 6 13 14)

FUNGHI & VERDURE
 [14,00] Mozzarella, funghi champignon freschi, zucchine e melanzane fritte, pomodorini arrostiti, scaglie di grana 

(1 5 6 7)

TRIESTINA
 [14,00] Mozzarella, prosciutto cotto alla brace, frico friulano, rafano fresco (1 5 6 12 13)

PECORARA
 [14,00] Mozzarella, passata di pomodoro, guanciale, peperoncino, pepe, pecorino romano DOP, melanzane, zucchine 

(1 2 4 5 6 7 13)

PARMIGIANA 2024
 [14,00] Mozzarella, passata di pomodoro melanzane fritte, pecorino romano DOP, chips di formaggio grana 

(1 2 4 5 6 7 13)

MARGHERITA
 [12,00] Mozzarella, passata di pomdoro, basilico (1 5 6 7 13)

ITALIANA 
[14,00] Mozzarella, mortadella, burrata, ricotta all’arancio, pistacchi tostati (1 5 6 7 13 14)

BABY MENÙ

GALLETTO AL BBQ*
[9,00] Metà galletto Vallespluga alla brace, con patate fritte e salsa Flame’n Co.(1 2 4 5 9 11 13)

TOAST*
[7,00] Pane in cassetta, prosciutto cotto, scamorza, patate fritte e salsa rosa (1 2 5 6 13)

  SALSICCIA*
[8,00] Salsiccia artigianale, patate fritte  (1 2 5 6 13)

CHICK’N BABY*
[8,00] Trancetti di pollo impanati e fritti, patate fritte e salsa Flame’n Co. (1 2 5 6 9 12 13)

SVIZZERA*
[9,00] Svizzera di manzo alla griglia, patate fritte (1 2 5 6 13)

LA BISTECCHERIA
Le nostre carni vengono frollate DRY AGED e cotte nel BBQ X-OVEN 

COSTATA DELLO CHEF (c. 500 gr)
[26,00] Selezione Flame’n Co. POLONIA, purè affumicato  (5 6 7 12 13)

TAGLIATA FLAME STEAK ANGUS URUGUAY (c. 280 gr) 
[20,00] Taglio Entrana Gruesa/Diaframma, rucola e nuvole di formaggio, purè affumicato  (5 6 7 12 13)

TOMAHAWK SUINO NAZIONALE (c. 1,1 kg)
[24,00] Costata di suino nazionale taglio lungo, spezie, cottura CBT, senape e patate fritte  (1 5 9 13)

BBQ RIBS SUINO NAZIONALE
[19,00 intera | 10,00 metà] Puntine di maiale nazionale, salsa BBQ, patate fritte (1 4 5 13)

COSTINE DI MAIALE IBERICO SPAGNA(c. 800 gr)
-PER 2 PERSONE-[ € 36,00 ] selezi. Flame’n Co. cotte all BBQ con erbe e spezie, patate fritte,  (4 6 13) 

GALLETTO ITALIANO 
[15.00] Galletto Vallespluga, patate fritte, in versione Normale o Piccante (con verdure 

affumicate +2,00) (1 4 6 13)  


