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In caso di
INTOLLERANZE o
ALLERGIE, &
possibile
consultare l'apposita
documentazione
che verra fornita
a richiesta dal
personale in servizio.

* Alcuni prodotti
potrebbero essere

surgelati o abbattuti

AL TAGLID

ASSOLO SAN DANIELE 12,00

Degustazione Prosciutto San Daniele DOP

FOGACGE

SAN DANIELE 16,00
Focaccia* Mozzarella, Prosciutto di San
Daniele DOP, Stracciatella di burrata

ALICI & BURRATA 14,00
Focaccia* Mozzarella, Alici del Mar Cantabrico,
Burrata e Tapenade condita

POLPETTE

POLPETTINE DI NONNA GABRIELLA*
5Pz-9,00

Salsa harissa

POLPETTINE DI MELANZANE*

6 Pz -9,00

Melanzane e provola affumicata

POLPETTE PULLED CHICKEN

4 Pz -9,00

Polpette di Pulled Chicken cotto a bassa tempera-
tura per 6 ore, Salsa BBQ

CROCCHETTE* DI PATATE FILANTI

4 Pz -5,00

NATURALMENTE

MELANZANE ALLA
PARMIGIANA 11,00
Melanzane* fritte, Fior di latte di
Agerola, Pomodoro San Marzano DOP,
Parmigiano Reggiano DOP, Basilico

CAESAR SALAD 12,00
Insalata di stagione, Filetti di tacchino
grigliato, Pancetta, Salsa Caesar e
crostini di pane

VERDURE AL BBQ 5,00
PATATE FRITTE* 5,00
PURE’' AFFUMICATO 5,00
INSALATA COLESLAW 5,00




{ 1L PANE L0 FACCIAMO NOI

Impastiamo, lievitiamo e in-
forniamo ogni giorno il pane
per i vostri burger e toast.

E | nostri nuovi hamburger
sono creati con un blend di

carni selezionate di manzo,
maiale e vitello, da una ricetta
originale Flame.

- SERVITI GON PATATE FRITTE* -

CLASSICO 11,00
Hamburger* blend 200g, Mayo della casa,
Insalata, Pomodoro, Pane home made

FRIULANO 2025 14,00
Hamburger* blend 200g, San Daniele
DOP, Cavolo Cappuccio Viola, Cialda croc-
cante di Montasio DOP, Cipolla alla plancha,
Mayo alle Erbe dei Cjarsons, Pane home
made

FLAME BURGER 2025 14,00
Hamburger* blend 200g, Cheddar, Bacon,
Cavolo Cappuccio Viola Condito Mayo alla
Senape, Cetrioli Sott'aceto, Cipolla Cruda,
Pane home made

BACON CHEESE 14,00
Hamburger* blend 200g, Mayo della casa,
Insalata, Pomodoro, Bacon, Cheddar, Pane
home made

DOPPIO STRIKE 2025 16,00
Hamburger* blend 200g, Insalata Coleslaw,
Provola Affumicata, Cipolla Cruda, Cordon
Bleau di Pollo, Pomodoro, Salsa Bbq,
Bacon, Cheddar, Pane home made

OCCHIO DI BUE SPAGNOLO 15,00
Hamburger* blend 200g, Cipolla alla plancha,
Uovo all'occhio di bue, Lardo iberico,
Insalata, Peperoni del Piquillo, Provola
affumicata, Mayo al Pimenton, Pane home
made

NATURE 13,00
Burger* di Patate e Grana alla milanese,
Funghi Champignon, Provola affumicata,
Cialda di grana, Mayo al Pomodoro secco,
Insalata, Pane ai Cereali

HAM-KILO CHALLENGE 32,00

Sfida il tuo appetito con il nostro Hamburger*
artigianale della casa. 700g di carne selezio-

nata, Lattuga, Pomodoro, Bacon, Cheddar,
Salsa piccante, Pane home made, per un
totale di oltre 1,5Kg - servito con Patate fritte*

5]

SMASHED BURGER

SMASH-UP
Doppio Smash burger BLEND, Cipolla
fresca, doppio Cheddar, Bacon croccante,
Insalata Coleslaw, Pomodoro, Cetriolini
Pickless, Salsa Ketchup e Mayo,
Pane fatto in casa

== 14,00 ---

BEST IN SHOW

BURRITO “PULLED PORK”
BOSTON BUTTON 13,00
Tortilla di mais, Pulled pork taglio Boston
Buttun cotto a bassa temperatura per 6
ore, Cheddar, Riso, Insalata di cavolo cap-
puccio, Avocado

CLUB SANDWICH

“ORIGINAL"” Escluso il sabato 15,00
Petto di tacchino arrosto, Pancetta, Uova,
Lattuga, Pomodoro, Provola affumicata,
Peperoni alla griglia, Salsa rosa, Pane
home made, Patate fritte*

CLUB “VEGY"” Escluso il sabato 14,00
Uova, Lattuga, Pomodoro, Provola
affumicata, Peperoni alla griglia, Pane
home made, Salsa rosa, Patate fritte*




NOI GRIGLIAMO NELL'X-OVEN

Per una cucina sana e gustosa,
abbiamo scelto di grigliare
alla brace nell'innovativo for-
no bbg X-OVEN. Le carni non
carbonizzano e mantengono
la succulenza e la morbidezza
per una esperienza unica.

EE—

COSTATA (0,500Kg c.a) 28,00
La Bistecca con l'osso, selezione Polonia
min. 30gg di frollatura (molto saporita)

FIORENTINA (12kgc.a) 78,00
Bistecca alla Fiorentina selezione Polonia
min. 30 gg. di frollatura (gusto e consistenza)

PICANHA USA (0,300Kg c.a.) 28,00
Picanha di Black Angus “prima scelta”
USA (super saporita, piacevole marezzatura)

NEW YORK

STRIP STEAK (0,450Kg c.a) 34,00
La massima espressione del gusto e della
morbidezza oltre ogni confine

ASADO DE TIRA (0,450kg c.a.) 23,00
Puntine di manzo, taglio stretto del costato,
uno dei piu famosi della cucina argentina
(consistente e gustosa)

GALLETTO ITALIANO 16,00

Classico o Piccante

Galletto* Vallespluga alla brace, Patate
fritte* Salsa Flame

TAGLIATA “FLAME IRON" 20,00
Tagliata* di Controfiletto Argentino (Morbido e \
Saporito) cottura “iron steak” al bbg X-Oven, ru- ‘
coletta fresca, Parmigiano Reggiano DOP e goc-
ce di Aceto balsamico di Modena IGP

TOMAHAWK (0,800Kg c.a.) 26,00
Costata di suino italiano taglio lungo
(gusto avvolgente), con erbe e spezie,
cotto a bassa temperatura e completato
nel bbg X-Oven

BBQ RIBS 19,00 intera 12,00 meta
Puntine di maiale Italia (scioglievole e
morbido), Cotte a bassa temperaturain
salsa bbqg Bull's Eye e completato

all’ X-Oven, Patate fritte*

l[ snlst SALSE EXTRA 1,00
TRIS DI SALSE 2,00

BBQ CREN
FLAME HARISSA
PICCANTE FUNGHI PORCINI

KIDS MENU

GALLETTO BBQ 9,00

Meta Galletto* alla brace, Patate fritte* e

Salsa Flame

KIDS BURGER 9,50

Hamburger, Pane artigianale della casa,
Patate fritte* e Salsa ketchup a parte

PEPITE DI POLLO 9,00
Filetti di Pollo fritti* Patate fritte* e Salsa

Flame



