
PASQUA AL FLAME
Gran Antipasto del Flame

TAGLIERISSIMO CON DEGUSTAZIONE DI AFFETTATI
PINSA CARCIOFI E LARDO DI COLONNATA

POLPETTINE DI MELANZANE 
POLPETTE PULLED CHICKEN

CICCHETTO UOVA E ASPARAGI RIVISITATO
INSALATA RUSSA E UOVA SODE

Risotto 
ALLE ERBE DI PRIMAVERA E ASPARAGI SAUTÈ

New York Streap
ARGENTINA CON PURÈ DI PATATE AFFUMICATO, 

E SAUTÈ DI CARCIOFI 

Dolce di Pasqua

EURO 58,00 PER PERSONA
IL MENU’ VIENE SERVITO ESCLUSIVAMENTE PER TUTTI GLI OSPITI 

DEL TAVOLO.  COPERTO E SERVIZIO COMPRESI NEL PREZZO,
 BEVANDE ESCLUSE 
-SU PRENOTAZIONE-

AL FLAME 
PUOI SCEGLIERE IL MENU’ DEGUSTAZIONE

OPPURE IL MENU’ A LA CARTE



Pasquetta al Flame
Antipasto in centro tavola

CROCCHETTE DI PATATE FILANTI
POLPETTE DI MELANZANE CON PROVOLA

POLPETTE DELLA NONNA 
PINSA ALL’ITALIANA CON MORTADELLA E BURRATA

INSALATA RUSSA E UOVA SODE 

Grigliata 
GRIGLIATA CON COSTINE DI MAIALE, SALSICCIA 

FATTA IN CASA, GALLETTO VALLESPLUGA E  
TAGLIATA DI COSTATA DI MANZO, POLENTA, 

PATATE FRITTE E ERBETTE RIPASSATE

Il DESSERT
EURO 26,00 PER PERSONA

IL MENU’ VIENE SERVITO ESCLUSIVAMENTE PER TUTTI GLI OSPITI 
DEL TAVOLO.  COPERTO E SERVIZIO COMPRESI NEL PREZZO,

 BEVANDE ESCLUSE 
-SU PRENOTAZIONE-

AL FLAME 
PUOI SCEGLIERE IL MENU’ DEGUSTAZIONE

OPPURE IL MENU’ A LA CARTE



25APRILE2025

ANTIPASTO 
DEL FLAME

INSALATA RUSSA CON UOVA SODE
FRITATTA CON ASPARAGI

CROCCHETTE DI PATATE FILANTI
POLPETTE DELLA NONNA GABRIELLA

FOCACCIA OLIO E SALE
MORTADELLA FRIULANA AFFUMICATA

FRICO FRITTO 

GRIGLIATA 
ITALIANA 

GRIGLIATA CON COSTINE DI MAIALE, SALSICCIA 
FATTA IN CASA, POLLO NOSTRANO, TAGLIATA DI 

CONTROFILETTO, POLENTA, PATATE FRITTE,

IL DESSERT
EURO 25,00 PER PERSONA

IL MENU’ VIENE SERVITO ESCLUSIVAMENTE PER TUTTI GLI OSPITI 
DEL TAVOLO.  COPERTO E SERVIZIO COMPRESI NEL PREZZO,

 BEVANDE ESCLUSE 
-SU PRENOTAZIONE-

AL FLAME 
PUOI SCEGLIERE IL MENU’ DEGUSTAZIONE

OPPURE IL MENU’ A LA CARTE



1 MAGGIO 2024

BRUSCHETTE
POMODORO, BASILICO E AGLIO

PRIMO PIATTO
STROZZAPRETI ALL’UOVO TRAFILATI AL BRONZO 

ALLA NORMA, CON MELANZANE E RICOTTA DI AGEROLA

SECONDO PIATTO
ENTRECOTE ARGENTINA CON SAUTÈ DI CARCIOFI 

PURÈ DI PATATE

IL DESSERT
EURO 26,00 PER PERSONA

IL MENU’ VIENE SERVITO ESCLUSIVAMENTE PER TUTTI GLI OSPITI 
DEL TAVOLO.  COPERTO E SERVIZIO COMPRESI NEL PREZZO,

 BEVANDE ESCLUSE 
-SU PRENOTAZIONE-

AL FLAME 
PUOI SCEGLIERE IL MENU’ DEGUSTAZIONE

OPPURE IL MENU’ A LA CARTE


